Valentijnsmenu
Menu Saint-Valentin

Apero maison met wachtbordje
Apéritif Maison / Amuses bouche

Gebakken babylangoust met mousse van broccoli, sausje van zachte curry en confituur van
pomodorotomaat.
Petite Langouste poéllée avec une mousse de broccoli, Sause de curry doux & estragon &
confiture de tomate pomodoro.

Soepje van postelein met bonbon van warm gerookte wilde zalm.
Soupe de pompier avec bonbon de Saumon Sauvage fumé.

Gegrilde kreeft (600-700g) met tuinkruiden en citroenboter, risotto met zeekraal en
escabéeche
Hommard grillé (600-700g) aux fines Herbes & beurre citronné, Risotto avec pousse-pierre
& escabéche.

OF/oU

Gebakken duivenborstjes, zwezerik, zilverui, krielaardappel en sausje van gekonfijte
pruim.
Filets de Pigeon poéllés, Ris de Veau, petits oignons, Pommes de terre nouvelles & Sauce
avec prunes confites.

Sabayon van champagne en ijs van vlierbes
Sabayon de champagne & glace de sureau.

Koffie met versnaperingen
Café et gourmandises.

74€
(inclusief wijn, water, koffie)
(Vin, Eaux, Café inclus)

(Verkrijgbaar van vrijdag 12 tot zondag 14 februari. Op zondag enkel deze menu verkrijgbaar.)
(Menu disponible de 12 a 14 fevrier. Le Dimanche uniquement ce menu)



